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HUTACHPFERD PALAI}

IMMER GUTE LAUNE
und

IMMER OFFEN

(365 Tage - frag uns einfach)

HUTSCHPFERD ist das &sterreichische
Wort fir Schaukelpferd, und dieses
Pferd kennt alle Tricks. Von easy peasy
zwanglosem Geschéaftsessen bis hin zur
vélligen Party Eskalation - das Hutschp-
ferd ist Buhne fir alle Sticke und bietet
Raum fur fast jede GruppengroBe -

Private Dining Separees sind verfugbar!

einmal vhine Schnitlpel bLlTe
Das Hutschpferd ist KitzbGhels PALAST
fur vltimative Schnitzelkultur und kann
auch die legenddren Salzburger Nock-
erl, ABER nicht mal echte Wiener kén-
nen jeden Tag Schnitzel essen, und
genau deshalb gibt s bei uns fur deart-
ige Schnitzel-detox days, das OHNE
SCHNITZEL MENU ein food sharing
family style dining Programm, das alle
Geschmacker eurer Gruppe trifft.

FACTBOX

out of the box location - hippes
alpin ésterreichische Design

Platz fur 10-145 Gaste

Gruppen sind unser daily business,
planen und buchen - schnell,
einfach, zuverldssig

Private Dining Optionen fir jede
GruppengréBe

eco friendly von Herzen, vieles
kommt von kleinen lokalen
Produzenten & Fleisch NUR aus
Osterreich

Location im Stadtzentrum -
fusslaufig erreichbar von den
meisten Hotels

Nachtleben erleben - (Londoner,
Finferl, Jimmys) sind nur 1 min.
entfernt

Allergiker und Veganer - no
problem - wir haben immer eine
Lésung fur eure Kunden

Stadtgarten am Bach - griner als
grin - fuor lange Sommerabende
oder outdoor Aperitivos zu jeder
Jahreszeit




PARTY HAUS
Trdntie

HUTSCHPFERD TRANKE - kleine private Party-
hitte, neben dem Haupthaus, fir bis zu 28
Freunde, eigenes Soundsystem

DAY PALAIY
WW

Die Blumengeschaft Athmosphdre

mit den groBen Schaufenstern und

den historischen Karussellpferden ist
Heimat nie endender good mood Atmo-
sphdre. Die Tischanordnung ist vielseitig
méglich, Platz fur bis zu 115 Gaste.

DINNER TABLE

Slammiisch

STAMMTISCH bis zu 17 Géaste an einem groBen
Tisch - hier wurden schon Geschichten geschrie-

ben...

L

HUTSCHPFERD
GarLen

HUTSCHPFERD Garten - der
Garten ist das grine Herz

vom Hutschpferd fur lange
Sommerndachte und outdoor
Aperitivos (mit Uberdachung).
Ausgestattet mit den mar-
kanten Ochsenblut-roten Gart-
enmébeln sitzen hier bis zu 130
Gaste outdoor. Im Winter sind
private Apres Ski Sessions und
drink&snack aperitivos fir
Gruppen buchbar.
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APERITIVO
v-u LA v

Hebt die Stimmung und verkirzt die
Wartezeit. Im Sommer mit Sandalen
oder mit Fackeln im Schnee im
Winter...

GRAND TOUR OF
Austrin

Osterreich ist Berge, Dirndl & Le-
derhosen, Jodeln und vieles mehr,
ABER alles ware nichts ohne
WIENER SCHNITZEL.

Im Hutschpferd servieren wir den
KLassiker der Wiener Kiche in sein-
en feinsten Form - begleitet von
seinen besten Freunden.

OHNE SCHNITZEL MENU

tamily style
FOOD SHARING ABEND
PROGRAMM

Nach einem langen Aperitivo warten schon

groBe Tische auf eure Gruppe, alles wird in der

Mitte eingestellt und jeder bedient sich nach
Lust und Laune.

AperLtinr- Snachs:

Veganer Melanzani Crostini | Mini Burrata &
Tomate am SpieB | Falafel Lollipop |
Speckzwetschken

Drint s Sommer
Flaschenbier, Rosé Frizzante & White Port Tonic
Dr9ints Winter
Flaschenbier, Rosé Frizzante & Glihwein
€26

Ganz klassisch - klare Rindssuppe
mit Butterfrittaten

Echtes WIENER SCHNITZEL vom é&sterreichischen
Milchkalb, paniert und in Butterschmalz gebacken
Petersilienerddpfel, Preiselbeeren & Zitrone

Topfenpalatschinken mit Himbeerragout
Bis 30 Gaste Salzburger Nockerl

3-Gang € 56
2-Gang € 47

WTWW

VORSPEISEN

Gratinierter Edelschimmelkase, Mekikaner mit
Bergkdse, salzige Edamame, vegetarische Suppe im
Glas,

HAUPTIPEISEN

BEEF Steak Entrecote mit café de paris butter | im
Ofen gebackener Karfiol, Hummus,
Gremolata | Safranrisotto, gegrillter Zander |
Spitzpaprika gefullt mit Bulgur, Minzyghurt |
Pommes frites, Dip’s | gemisc?\te Salatschissel
mit Korbiskernen |

SWEET)
Créme Brilée & Wodka lemon sorbet
€68
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HUTYCHPFERD 2/ £ <
ELEPHANT

HAUSWEIN 72clure rot & weiB

PONY LIPIZZANER

HAUSWEIN Delure rot & weiB HAUSWEIN Deliure rot & weiB
aus der Magnum Flasche aus der Magnum Flasche aus der Magnum Flasche
Rosé Frizzante / Bier / Antialc. Rosé Frizzante / Bier / Antialc. Rosé Frizzante / Bier / Antialc.
Kaffee lustig obligatorisch Kaffee lustig obligatorisch Kaffee lustig obligatorisch
2 Spirits (Mixes) Spirits (MIxes) NO LIMIT
3 Stunden € 54 3 Stunden € 64 3 Stunden €79
4 Stunden €74 4 Stunden € 89
5 Stunden € 109

4 Stunden € 64
5 Stunden € 84 5 Stunden € 94

INFOs: APERITIVO Daver max. 1h

Fir spezifische Aperitif oder Wein Winsche beraten wir sehr gerne.
Getranke kénnen auch auf Wunsch bestellt und nach Verbrauch verrechnet werden.
SPERRSTUNDE 00:00 Uhr

Service und Kiichen Dienstleistungsfee (Trinkgeld) 10% vom Gesamtbetrag.
EXKLUSIVBUCHUNG Haupthaus (max. 115 Gaste) Mindestkonsumation Abends €10000
Mittags € 3500

AGB’s bitte auf Webseite www.hutschpferd.at entnehmen,

diese gelten bei Angebotsannahme als akzeptiert.
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